
素食菜肴
也能享受美妙的味道

帮助餐饮专业人士创造属于自己的招牌菜肴

正宗地道的烹饪风味和解决方案
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2
鸡蛋过敏人群

也能够食用的沙拉酱

3
素食未来 
植物基菜肴好搭档 

商品名称：创味厨植物基沙拉酱

过敏原信息：大豆及其制品

产品规格：700g x 12/箱

产品标准号：GB 31644

保质期：6个月

储藏方法：常温阴凉干燥处并保存在0℃以上
                   开封后请冷藏保存，尽快使用完毕。

健身轻食人群

素食饮食人群

创味厨植物基沙拉酱由玉米淀粉在一

定条件下酯化制得，是一种安全

性高的乳化增稠剂。它替代

鸡蛋可以得到质地稳定，

口感顺滑的沙拉酱，同

时减少鸡蛋带来的过敏

等问题。

主要配料：植物油，水，白砂糖，食醋，羟丙基二淀粉磷酸酯，辛烯基琥
珀酸淀粉钠，食用盐，香辛料等

素食友好，无动物性原料,在提高食品风

味的同时不损失食物原本口感和产品状

态。与普通沙拉酱相比，胆固醇更

低，更加轻盈健康。
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搭配植物基千岛酱 搭配植物基塔塔酱

*根据需求直接使用，可用作蘸酱、涂抹酱，或搭配烹饪各种菜肴。

搭配植物基沙拉酱

素食沙拉 植物汉堡

美国餐饮行业超过70年的专业品牌创味厨Custom Culinary   ，始终专注于一

项使命——为食品专业人士提供正宗地道的餐饮风味解决方案。 紧跟当下最

热门菜式和美食风味趋势来保持您的菜单新鲜感和兴奋感，我们经验丰富的厨

师团队将为您带来最新的美食洞察，帮助您快速适应趋势，打造各种全球、本

地和地域特色流行风味。我们的全系列粉料、底料、酱料和料汁可帮助餐饮服

务专业人士打造正宗地道的人气招牌菜。让创造新菜单、打造时尚口味变得如

此简单。

植物基替代蛋白食物正在成为新

的饮食趋势。创味厨植物基酱汁

系列不含动物性原料，是搭配植

物肉菜肴理想的选择。

同时，为地球创造更环保、可

持续的明天。

原料： 创味厨植物基塔塔酱30g、创味厨白汁粉调味料100g、弯

胡椒粉2g、肉豆蔻2g、燕麦奶1L

1、水烧开后加入弯管面，煮8分钟后捞起备用。

2、1L牛奶煮沸后加入100g创味厨白汁粉调味料，5g盐，

2g肉豆蔻和2g胡椒粉，煮沸后加入弯管面，煮2~3分钟至

呈粘稠状。

3、将面条在模具内摊平，冷冻成型后取出，切成3Ⅹ3大小

4、切好的方块依次裹上面粉、燕麦奶、面包糠，在180℃

的油锅中炸至中心温度达到70℃后取出，搭配创味厨植物

基塔塔酱摆盘。

的方块。

管面300g、面粉200g、面包糠100g、盐20g、橄榄油10g、

做法：

奶油意面油炸小方

扫码关注创味厨  官方微信公众号

更多美味等您来发现

TM

健康饮食的新调味选择

做为消费者的您是否有以下顾虑？

做为餐饮经营者的您是否有以下顾虑？

蔬菜沙拉
味道平淡

不好吃

普通沙拉酱
含鸡蛋配方
敏感饮食者     
不能吃 

胆固醇含量高
不健康

想要推出植物基蛋

白的产品，找不到

不含动物成分的沙

拉酱。不能真正宣

称植物基。

自己制作安全的基础

调味酱汁，费时费

力，容易浪费。餐厅

无法替代鸡蛋乳化操

作，无法制作无蛋乳

化类酱汁。

除了植物沙拉酱以外，

市场上缺少其他调味的

植物基沙拉酱汁，不好

搭配多元的菜单。

奶蛋过敏人群

佛家信徒

商品名称：创味厨植物基塔塔酱

过敏原信息：大豆及其制品

产品规格：700g x 12/箱

产品标准号：GB 31644

保质期：6个月

储藏方法：常温阴凉干燥处并保存在0℃以上
                   开封后请冷藏保存，尽快使用完毕。

主要配料：水，植物油，酸黄瓜丁(酸黄瓜，水，食醋，刺山柑，食用盐，
黄原胶，山梨酸钾，氯化钙，食用香精)，白砂糖等

商品名称：创味厨植物基千岛酱

过敏原信息：大豆及其制品

产品规格：700g x 12/箱

产品标准号：GB 31644

保质期：6个月

储藏方法：常温阴凉干燥处并保存在0℃以上
                   开封后请冷藏保存，尽快使用完毕。

主要配料：水，植物油，白砂糖，食醋，酸黄瓜丁(酸黄瓜，水，食醋，刺
山柑，食用盐，黄原胶，山梨酸钾，氯化钙，食用香精)等

杏粉色千岛酱，带有番茄和酸黄瓜

酸甜味道，清爽热量低，适合拌蔬

菜沙拉，或搭配植物蛋白类小食。

酸黄瓜带来温和酸味，口感轻盈不

腻，炸物金牌搭档。

颜色奶白，酸甜适中，入口丝滑清

爽，适合拌蔬菜沙拉，搭配蔬菜寿

司和其他素食类菜肴。

"植物未来" 健康饮食方案

不含鸡蛋              无动物性原料             素食友好

非油炸蔬菜脆


